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profesor/a
| Centro H FACLLTAD DE CENCIAS Y TECNOLOGIAS QUMCAS (OR) H Departamento H Quirica Analitica y Tecnologia de los Alimantos‘
| Categoria profesional H CATEDRATIOO/A DE UNVERSIDAD H Desde H 06/07/2010 ‘

| Researcher ID

” https://publons.comresearcher/2442846/anparo-nd-salvador/ H Codigo ORCID H http://orcid.org/0000-0001-5243-815X

|

Formacion académica

Programa/Titulo

Universidad

Ao

DOCTOREN CENCIAS QUMCAS

UNIVERSIDAD DEVALENCIA

1988

Indicadores de Calidad de la Produccion Cientifica

Sexenios Sexenios Tesis doctorales dirigidas Promedio citas/afnos Publicaciones primer indice
. . 5 . o ~ 2 e o 280,00 . 25 37
investigacion transferencia ultimos 10 afos ultimos 5 afnos cuartil (Q1) H
Indicadores Académicos
| Quinquenios docentes H 6 ’
Lineas de investigacion
| Conmosicion, perfil sensorial, estabilidad y calidad de aceites y grasas comestibles ’
| Constituyentes ninoritarios de aceites vegetales (antioxidantes naturales, conp. bioactivas y volatiles) ’
| Mejora y desarrollo de productos elaborados con aceites vegetales. ’
Asignaturas impartidas en la UCLM en los 5 ultimos cursos académicos
Curso académico Estudio Asignatura
2023-24 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORAL
2023-24 Grado en Ceencia y Tecnologia de los Alimentos GRASAS Y ACHTES
2023-24 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS
200324 Méster Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ANALISIS SENSORAL AVANZADO'Y COMPORTAMENTO DAL
Calidad CONSUMDOR
2003-24 CN:?;:L Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS
2022-23 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORAL
2022-23 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos GRASAS Y ACHTES
2022-23 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS
2009-23 nglféz(rj Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGA DELOS ALIVENTOS
2009-23 Méster Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ANALISIS SENSORAL AVANZADO'Y COMPORTAMENTO DEL
Calidad CONSUMDOR
2009-23 Cl\/laahséz(rj Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS
2021-22 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORAL
2021-22 Grado en Cencia y Tecnologia de los Alimentos GRASAS Y ACHTES
2021-22 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS
2001-22 CN:I%; Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGA DELOS ALIVENTOS
2001-22 Master Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ANALISIS SENSORAL AVANZADO'Y COMPORTAMENTO DEL
Calidad CONSUMDOR
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2001-22 Cl\/:hs;gg Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS

2020-21 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORIAL

2020-21 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos GRASAS Y ACHTES

2020-21 Grado en Giencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRICION HUMANA

2020-21 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS

2020-21 gh;hs(;(z(rj Universitario en Innovacién y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS

2020-21 Méster Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ANALISIS SENSORAL AVANZADO'Y COVPORTAMENTO DEL
Calidad CONSUMDOR

2020-21 gh;hs(;(:g Universitario en Innovacién y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERVAS

2019-20 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos ANALISIS SENSORAL

2019-20 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos GRASAS Y ACHTES

2019-20 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos NUTRICION HUVANA

2019-20 Grado en Gencia y Tecnologia de los Alimentos PRACTICAS EXTERNAS

2019-20 g:"sc’;:g Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ACTUALIZACION EN GENGIA DELOS ALIVENTOS

2019-20 Méster Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de ANALISIS SENSORAL AVANZADO' Y COMPORTAMENTO DEL
Calidad CONSUMDOR

2019-20 CN:EZ& Universitario en Innovacién y Desarrollo de Alimentos de PRACTICAS EXTERNAS

Trabajos Fin de Estudios dirigidos en los ultimos 5 cursos académicos

Curso académico Tipo Trabajo Fin de Estudios Nimero
2022-23 Trabajos Fin de Grado 1
2022-23 Trabajos Fin de Méster 1
2021-22 Trabajos Fin de Grado 1
2021-22 Trabajos Fin de Méster 4
2020-21 Trabajos Fin de Grado 2
2019-20 Trabajos Fin de Grado 2
2019-20 Trabajos Fin de Master 2
Puestos de gestion ocupados
Cargo Fecha inicio | Fecha fin

Adecuacion del CV a las asignaturas impartidas (Experiencia docente o profesional)
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Experiencia docente universitaria en titulaciones previas vinculadas a Alimentos desde 1989 (més de 35 afios).

Profesor responsable de las materias “Andlisis Sensorial” y “Aceites y grasas Comestibles” desde el curso acadénico 1995 en Licenciatura de Segundo Giclo. Desde su
implantacion en el curso 2010 docente de las materias obligatorias del Grado actual en CTA: “Andlisis Sensorial”, “Grasas y Aceites” (mas de 10 afios).

Docente del master Universitario en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de Calidad de la UCLMdesde su inmplantacion en 2015-16 hasta la actualidad (mes de 6 afios) en las
materias de "Andlisis Sensorial Avanzado y Conrportanriento del Consurridor” (coordinador y docente principal) y "Actualizacion en Gencia de los Alimentos” (docente).

Docente externo en el Master Universitario "Calidad y Seguridad Alimentaria” de la UPV-BHU (Pais Vasco) en la asignatura “Aceite de oliva virgen de calidad” desde el curso
acadénico 2003 hasta la actualidad (mas de 18 afios). Master en modalidad on line (no presencial), a traves de la plataforma moodle con la preparacion del material docente de
temas, supuestos practicos, videos y links.

Subdirectora del Departamento de Q Analitica y Tecnologia de los Alimentos desde 1994 a 1998. Vicedecana de la Facu ltad de Geencias y Tecnologias Quinicas, responsable de
la Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos entre 2007-2008.Directora Acadérica Vicerrectorado de Infraestructuras y Relaciones con BEpresas desde 01/03/2008 al
19-12-2011. Vocal de la Catedra Universidad-Enpresa “Quando” de la Universidad de Castilla-La Mancha, desde el 23 de enero del 2012 hasta 2014. Merrbro del Consejo de
Gobierno de la UCLM por designacion del Rector desde 15-02-2012 hasta 2016.

Profesionalmente: vocal desde 1991 hasta la actualidad (30 afios) del comité de ABNOR ABN'CTN 87 de “Andlisis Sensorial’; Auditor Técnico de ENAC entre 2003-2008 de
“Laboratorio de ensayos sensoriales”; Fundadora en 2011, vicepresidenta desde 2013 a 2016 de la Asociacion Esparfiola de Profesionales del Andlisis Sensorial (AEPAS). En
2012 organizacion y Presidencia del VIl Congreso Nacional de Ingenieria de Alimentos CESIA2012. En 2015 Organizacion del Rrimer Congreso de Profesionales del Andlisis
Sensorial ABPAS2015 celebrado en Ciudad Real. Menbro del Comité Gientifico de los Congresos AEPAS2017 en Valencia, ABPAS2019 en San Sebastian y ABPAS2021 en La
Rioja (aplazado por Covid 19).

Menbro de los grupos de trabajo VWG EDU (Educacion) y WG FDO (Denomrinaciones de Origen) en la E3S (European Sensory Sciencia Society) desde 2016 hasta la actualidad.
Participacion en la elaboracion en 2021 de la "Guideline for Sensory Analysis of Protected Designation of Origin Food Products and Wines".

Co-presidenta y menbro del conité cientifico del VIl Congreso Nacional de Ingenieria de Alimentos (CESIA) celebrado en Cudad Real, 7-9 novienbre 2012. Merrbro del Comité
Ceentifico de los Congresos CYTA /CESIA celebrado en Badajoz, 7-10 abril 2015, CYTA- CESIA celebrado en Madrid, 17-19 abril 2017, CYTA- CESIA Ledn, 15-17 mayo 2019y
CYTA- CESIA Zaragoza, 2021 (aplazado por Covid 19).

Merrbro del Comité de Certificacion de la Fundacion Consejo Regulador de la Denomrinacion de Origen de Aceite Montes de Toledo desde 2015 hasta la actualidad.

Merrbro del Comité Organizador de la | Feria del Olivar y Frutos secos celebrada en Talavera de la Reina (Toledo), 15-16 marzo 2018. Coordinacion de la Jornada Técnica
realizada el 15 marzo 2018 en el marco de la Feria. Merbro del Comité Organizador de la Il Feria del Qlivar y Frutos Secos (AOVESNUTs experience) Talavera de la Reina
(Toledo), 12-14 marzo 2020 (aplazada por Covid 19).

Merrbro de la Comision de Doctorado de la UCLM para el Tribunal de los Prenrios Extraordinarios de Doctorado, rama Cencias, entre 2010/11 al 2015/16 y 2020-21.

Participacién continuada en Proyectos de Innovacion Docente de la UCLMdesde 2009 para la organizacion de inplantacion del Grado en CTA y de elaboracion de recursos (CDde
actividades practicas en 2013) y en 2015/16 de "Creacion de estructuras de apoyo a las Conrisiones de Calidad del titulo de CTA".

Coordinadora de 3° curso del Grado Clencia y Tecnologia de los Alimentos de la UCLMentre 2015-18 y de los TFG del Grado en CTA en 2013-14 y 2014-15y de los TFMdel
master en Innovacion y Desarrollo de Alimentos de Calidad desde 2020.

Dos oposiciones (TUy CU) y una acreditacion para cuerpos de profesor universitario resueltas favorablemente.

Adecuacion del CV a las asignaturas impartidas (Experiencia investigadora)
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adiva.

- Ndmero de articulos cientificos: 75 JCR h=37

Resuren e indicadores de la actividad de investigacion:

ResearcherlD: B-1059-2015 - http://researcherid.comrid/B-1059-2015

- Contratos realizados con enpresas/organisnos: 15 (8 cono IP)

- NUmero de congresos nacionales e internacionales: 95 conunicaciones

- Proyectos de investigacion en los que se ha participado cormo IP o investigador: 20 (12 como IP)

- Libros, capttulos de libro y otros articulos cientifico-técnico relacionados con investigacion: 15

Fundadora del grupo de investigacion “Aceite de Oliva y grasas comestibles” GAO-UCLM (https://www .uclmes/departamentos/qanalitica/ctalimentos/idi/igaouclm)

Actividad investigadora de los Ultinos 30 afios centrada en el estudio de las propiedades y aspectos tecnoldgicos de los aceites y grasas comestibles, en especial del aceite de

Ha desarrollado con la Fundacion “Consejo Regulador de la Denominacion de Origen de los Montes de Toledo” desde 2000 a 2004 el asesoramiento (Articulo 83 con Grupo GAO),
para la puesta a punto de su Panel de Cata de Aceite de Cliva Virgen, que desde 2006 esta acreditado por BENAC (n°550/LE999) y OOl (Consejo Oleicola Internacional) para su
funcionarmiento cono Panel Oficial.

Méritos mas relevantes

Articulos publicados (ultimas contribuciones)

Autores Ao Titulo Revista Volumen P.inicio P-final
panuela Vanesa Manoebo Mbdeliing Virgin Olive Gl Potential
o Moya: G usggse 2022 Sheff-Life fromAntioxidants and | Antioxidants 0 0
e Lipid Oxidation Progress
Fregapane Quadri;
Mateos , Raquel; Maria
Desarrparados Salvador Moya; Why Should Fistachio Be a .
Giuseppe Fregapane Quadri; 2022 Regular Food in Qur Diet? Nutrients 0 0
Goya, Luis;
Giuseppe Fregapane Quadri; Brulsion and Mcroenulsion
Cristina Cabezas Fernandez; 2002 Systens to Inprove Functional Foods 0 0
Maria Desanparados Salvador Edible Olls Enriched with Walnut
Moya; and Fstachio Phenolic Extracts
Agustin Lara Sanchez; Martinez
Martinez, Javier; De La Gruz
Martinez, Felipe; Martinez De
Sarasa Buchaca, Marc; Maria del - .
Prado Caballero Espinosa; Ojeda 2021 Zﬁéﬁ“ﬂ:{)gﬁgﬁ:&ril chliiSte Journal of Environmental Cherrical 9 105464
Amedor, Rosa Maria; Maria carbonates 4 Engineering
Desarnrparados Salvador Moya;
Giuseppe Fregapane Quadri;
Juan Tejeda Sojo; José Antonio
Castro Osng;
. . . Design and Characteristics of
Sergio Gonzalez Garrallo; I\/ar? Novel Sensory and Nutritionally European Journal of Lipid Science
Desanparados Salvador Moya; 2021 Oni Olive. Seed Technol 123 0 0
Giuseppe Fregapane Quadri; _|e_nted_ Ve, Seed, and Nut and Technology
’ Virgin Qls’ Blendings
Rosa Maria Oeda Ammedor; Influence of cultivar and
Giuseppe Fregapane Quadri; technological conditions on the .
Maria Desanparados Salvador | 2020 volatile profile of virgin pistachio | To0d Chemistry an 0 0
Moya; oils
%ﬂi?ggeéﬁgﬁtp;nga%gda oda Developrrent of functional edible
A Rosa Maria: Marl'la 2020 ails enriched with pistachio and Food Cheristry 0 0
’ ’ ! walnut phenolic extracts
Desanrparados Salvador Moya;
. . ) Corrprehensive Study of the
R?SEi Meria Qe.da A,mador + Sergio Phenolic Conpound Profile and .
Gormrez Alonso; Maria 2019 Antioxidant Activity of Baht Journal of Agricultural and Food 67 3583 3504
Desanparados Salvador Moya; Astachio Cult ty d T% . Chemistry
Giuseppe Fregapane Quadri ste_lc io Quitivars and Their
Residual Cakes and Virgin Oils
g):sil\/bri?:fje:a ﬁgador; i Cherrical characterization of
Py %‘;a 9 rpa QJadSaIv ador | 2019 virgin almond and hazelnut oils | Eurr. J. Lipid Sci. Technol. 1900114
Moya mpa and their by-product.
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Luis Noguera Artiaga; Maria

Desanparados Salvador Moya; Functional and sensory
Giuseppe Fregapane Quadri; 2019 properties of pistachio nuts as J. Sci. Food Agric. 29 6669 6705
Jacinta Collado Génzalez; David affected by cultivar
Lépez Lluch; Angel Carbonell
Libros/Capitulos publicados (ultimas contribuciones)
Autores Ao Titulo Paginas Hditorial ISBN
Juan José Hernéandez Adrover: 2 ;zfgf'igggﬁgcﬁnz’;:z ASBH (Asociacion
Maria Desanparados Salvador 2009 ngenieria: Facia un 0 Iberoamericana de Instituciones
Mbya educativo més eficiente para el de Ensefianza de la Ingenieria)
binomio Universidad-Bnpresa
Autores Ao Libro Capitulo P.inicio | P.final Editorial ISBN
Giuseppe Fregapane Quadri; N . - )
Rosa Maria Gieda A - Maria | 2019 Fruit le. (;hemstry and V!rgln Walnut (Juglans regia L.) 133 147 Springer Neture Switzerland AG
Functionality Qi
Desarnrparados Salvador Moya
Maria Desanparados Salvador
Mbya; Rosa Maria Geda Fruit Olls: Chemistry and Virgin Astachio (Fistachia vera . .
Arrador; Guseppe Fregapane 2019 Functionality L)oi 181 197 Springer Nature Switzerland AG
Quadri
Meria Desanrparados Salvador . . " i 978-84-
e Andlisis Sensorial de los Valoracion organoleptica del -
Mbya; _Guseppe Fregapane 2017 Alimentos Acite de Oliva Virgen 369 401 AMV Hliciones 945558~
Quadri 4-8
Giuseppe Fregapane Quadri; . . . Oxidative stability and the role of 978-1-
Maria Desanparados Salvador | 2017 OF Ives and Olive Ol as Functional minor and functional conponents | 249 265 Wiley 119-
Moya of olive oil 13531-9
Meria Desanparados Salvador Control de calidad en productos . .
Mbya; Guseppe Fregapane 2010 | agrarios de interés en Castilla-La OIOgntrqI de calidad en acoke de 1 10 Universidad Castilla-La Mancha
Quadri Mancha vavirgen
. Major and Minor Lipid
Maria Desanparados Salvador . . . h . -
Mbya; Guseppe Fregapane 2010 glves ang (lee_OI in Health and gnstgjlentz 0;1‘ Clg;rlcabra \f/lrgln 239 247 Bsevier Acaderric Fress
Quadri isease Frevention ive Oil and the Influence o
Qrop Season Changes
. . Influence of Irrigation
Giuseppe Fregapane Quadri; . . . )
Aurora Gomez-Rico; Maria 2010 gglezssgnge(\]/g;ig: in Health and wnﬁgamgr&?ﬂ:g on 51 58 Bsevier Acadenic Press
Desarrparados Salvador Moya gin L
Conposition
Giuseppe Fregapane Quadri; Natural antioxidants content in
Manuela Vanesa Mancebo . " virgin olive ail — Influence of 84-
Canpos; Aurora Gomez Rico 2005 I\?QIO\IIIahonS in traciional foods. agrononical and technological 963 966 Bsevier/lUPV 9705
Rodriguez Barbero; Maria o factors, and nutritional 881-X
Desanparados Salvador Moya importance
BEVOLUTION OF VOLATILE
Meria Desanparados Salvador COMPOUNDS AND SENSORY
Moya; Sergio Gomez Alonso; |y | FOODFLAVORAND RANCDITY NFURFEDOLVE | 5y | 539 | Roval Society of Cremistry,
Vanessa Mancebo Canpos; CHEMSTRY OlL DURING STORAGE UNDER Special Publications
Giuseppe Fregapane Quadri NORVAL AND ACCH . ERATED
CONDITIONS (25-75°C)
Ultimos Proyectos de I+D+i
o Entidad A n Cuantia
Titulo financiadora Autores Fecha inicio Fechafin e 7o
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Vicente Navarro Gamir, Ana Maria Molina Casanova,
Angel Suérez Herranz, Carmen Vazquez Varela,
César Sanchez Meléndez, Concepcion Fabeiro
Cortés, Francisco Antonio Garcia Morote, Francisco
José Saez Martinez, Francisco Ranmbn Lopez
Serrano, Francisco Montero Riquelne, JesUs Alfaro
Gonzélez, Jorge Antonio de las Heras bbafez, José
Antonio Monreal Montoya, José Antonio Montero
Alvarez, Juan Antonio Canrpos Gallego, Juan
Ignacio Dorringuez Montejano, Juan José Hernandez
Adrover, Juan Pedro Ruiz Fernandez, Juan Vicente
Visier Masso, Juan Arturo Pereira Sieso, Magin
Lapuerta Anigo, Manuela Andrés Abellan, Maria

BUROPEAN Desanparados Salvador Moya, Maria Alar Mafias
ECONOMC Ranirez, Mariano Suérez de Cepeda Martinez,
URBAN FOREST INNOVATIONLAB AND SOOAL Mguel Angel Ruiz Rey, Mguel Angel Copete 01/01/2019 31/12/2021 0,00
COVMTTEE Carrefio, Pablo Ruiz Palonino, Rafael Camrerillo Blas,
Rodolfo Luis Bernabeu Cafiete, Sanmuel Quintana
Gomez, Vidal Montoro Angulo, Meria Segarra
Cafiarreres, José Luis Moreno Alcaraz, Eva Meria
Rubio Caballero, Oscar Merlo Espinosa, Manuel
Salvador Carmona Franco, José Maria Martinez
Navarro, Angel Yustres Real, Manuel Esteban
Lucas Borja, Fabiola Martinez Navarro, Daniel Moya
Navarro, Carlos Jiménez lzquierdo, Francisco Javier
Castilla Pascual, Maria Jesus Pardo Guijarro, Juan
Alonso Aperte, Engracia Lacasa Fernandez, Rocio
Ballesteros Gonzélez, Maria Bena Copete Carrefio,
Ncolae Cirja, Adrian Rabadan Guerra, Jesus
Gonzdlez Arteaga, Nelia Valverde Gascuefia
CARACTERIZACION DE ACHTES VEGETALES CONSEJERA Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados
VIRGENES, EXCEPTO OLVA, Y DECLLTURA | Salvador Mbya, Sergio Gomez Alonso 2709014 | 26092016 | 65510,00
Isidro Hermosin Gutiérrez, Ana Isabel Briones Pérez,
] Antonia Garcia Ruiz, Guseppe Fregapane Quadri,
ADQUSICION'Y MEJORA DE EQUPAMENTO DE ’ Juan Bautista F Ubeda Iranzo, Justa Maria Poveda
ESPECTRONEIRIA DEMASAS PARA LA SECRETARA Colado, Maria Desarnrparados Salvador Moya, Maria
IMFLEVENTACION DE UNA FLATAFORVA DE DEESTADO DE | Soledad Férez Coello, Mguel Angel Gonzélez Vifias, | 01/01/2013 31/12/2015 331633,00
FOODOMCA EN B IN$ UTO REGIONAL DE HDH Maria Almudena Soriano Pérez, Eva Sanchez
INVESTIGACION CIENTIFICA ARLICADA DELA UCLM Palormo Lorenzo, Maria Consuelo Diaz-Maroto
Hdalgo, Mbnica Fernandez Gonzélez, Maria Arévalo
Villena, Sergio Gomez Alonso
INNOVACION TECNOLOGICA Y MEJORA EN CONSEJERA . )
GESTION DELLA CALIDAD EN LA FRODUCOION DEL | DEEDUCACION | e Dosairperacos Salvador Noya, Gluseppe | o1joapo09 | 311032012 | 10000000
ACHTE DEOLIVA VIRGEN Y CENCA egapa
Consejeria de
INNOVACION TEONOLOGICA Y MEJORA EN Educacion y VMaria Desanmarados Salvador Mova. Giuse
GESTION DELA CALIDADEN LA FRODUCOIONDEL. | Qlencia ? JOOM | 2 ~=%¢ ’gf; o ¥a, Suseppe 01/04/2009 31/03/2012 100000,00
ACHTE DE OLVA VIRGEN (FEI09-0051- egapa
9380)
ESPECTROFOTOVETRO DE INFRARROJOSISTEMA | UNIVERSIDAD | Guseppe Fregapane Quadri, Sergio Gonzélez
AN . Garrello, Maria Desanparados Salvador Moya,
DE CROMATOGRAFIA LIQUIDA DE RAPDA DE CASTILLA- . . . 01/01/2008 30/11/2008 68966,00
. Aurora Gomez Rico Rodriguez Barbero, Antonio
RESOLUCION LA MANCHA - ;
Manuel Inarejos Garcia
Mnisterio de
Biodiversidad microbiana de interés tecnolégicoen | Educaciony Ana Isabel Briones PRérez, Maria Arévalo Villena,
aceitunas, uvas, orujos y nostos en fermentacion | Giencia (INA- | Nuria Barrajon Simancas, Guseppe Fregapane 01/10/2007 01/12/2010 47808,00
en los ecosistemas de Castilla La Mancha RVR007-00004- | Quadri, Maria Desanparados Salvador Moya
00)
Ultimos Contratos de I+D-+i
Entidad A= n Cuantia
Titulo s Autores Fecha inicio Fecha fin s
ESTRATEGIAS DE OPTIMZACION ELAIOTECNCA Eﬁffgo%_ Giuseppe Fregapane Quacki, Meria Desanperados | 1suomots | 14102021 | 4000000
PARA LA MEJORA DE LA CALIDAD DH. AOVE oo =Y | salvador Moya ’
TRANSFERENCIA DE RESULTADOS AL SECTOR
BVPRESARAL CON H- OBJETIVO DE ESTUDIAR FUNDACION
POSIBLES COLABORACIONESDE GENERALDE | Maria Desanparados Salvador Moya 13/03/2018 30/03/2018 731741
ASESORAMENTO'Y ARPOYO TECNOLOGICO A LA UCLM
BVPRESAS
DISENO Y DESARROLLO DEUNACHTEDEOLVA ACHTES Giuseppe Fregapane Quadri, Maria Desanparados
BENRIQUECIDO EN OVEGA-3 GARCA DELA Salvador Moya 15/02/2018 15/11/2018 6295,63
CRUZ, S.L.
ASESORAMENTOY AFOYO TEONOLOGICO PARA ACHTES
LA "FORMACION'Y ASEGURAMENTO DE LA { Maria Desanparados Salvador Moya, Guseppe
CALIDAD DE LN PANEL DE CATA INTERNO DE 8&'}?@ PELA | Fregapane Quacti 15012018 | 300062018 | 351384
ACHTEDEOLVA" P
0716/10, 0716/11Y 0716/12 IN\/ES'I'IQACIC’)NY
DESARROLLOS PARA LA GENERACIONDE ACERTA HDH | Maria Desanparados Salvador Moya 15/02/2016 02/03/2017 1233,00
NUEVOS ACHTES ENB. AVBITO
"EVALUACION DE PROYECTOS DE HD+H FILTRA SGSICS .
2012" NP OC 6006782 (04 AGO 2014). BERCA SA. Varia Desanparados Salvador Moya 04/08/2014 14/08/2014 260,00
"EVALUACION DE PROYECTOS DE HD+ FILTRA SGSICS .
2011"(04 AGO 2014). BERCA SA. Maria Desanparados Salvador Moya 04/08/2014 14/08/2014 520,00
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Patentes

Autores Referencia Titulo Entidad titular Empresas de explotacion
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